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28 29 30 ottobre 2016
Centro congressi l’Anfora 

SS 131 km 103 Tramatza (OR) 

Le api di carta
Domenica 30 ottobre 2016

Ore 9.00 Partenza dal centro congressi l’Anfora > Tramatza

Ore 10.00  Chiesa di San Serafino > Ghilarza
Luigi Manias > TNO / Apiaresos
Il progetto Le  api di carta  

Ilaria Marongiu > Associazione Boghes
Seuil /Margini. Gli ex libri apistici 

13.00 > Pranzo tematico > Ristorante l’Anfora > Tramatza

Ore 16.00 Santa Maria di Bonacatu > Bonarcado
Luigi Manias > TNO / Apiaresos
Apiaresos. Le ragioni di un nome

Ore 18.00 Antica Dimora del Gruccione > Santu Lussurgiu
Ignazio Floris,  > Università di Sassari

ontributi per un volume in fieri 

Luigi Manias > TNO / Apiaresos
Benemerenze lussurgesi

Ore 20.30 Cena tematica > Antica Dimora del Gruccione > Santu Lussurgiu

Ore 23.00 Rientro al centro congressi l’Anfora > Tramatza

Vitale Diana, Claudia Pinna
Api buridane, c

Apicoltura > Apicultura
Terzo convegno degli Apicoltori della Sardegna

Tre giorni di passione apistica nell’Isola del vento

Modalità di partecipazione
La quota di partecipazione al congresso può essere versata tramite bonifico sul cc con IBAN 
IT16Z0359901899050188529557 intestato ad APIARESOS oppure puo essese  versata 
all'ingresso della sala convegni, dalle ore 8 alle ore 9 di venerdì 28  e sabato 29 ottobre, 
presso il banco di Apiaresos.  
E' possibile iscriversi ad Apiaresos o rinnovare la tessera  per il 2017 al costo di 30 euro. 
Apiaresos fornirà indicazioni su altre strutture ricettive vicine.
La partecipazione alla giornata di domenica 30 ottobre Le api di carta è gratuita (pasti esclusi) 
e ristretta ai soli soci Apiaresos e Ami ma su prenotazione, che sarà accolta dalla segreteria 
organizzativa  entro e non oltre venerdì 28 ottobre.
 
Quote di partecipazione Soci    Non soci
Venerdì  28 - Sabato 29 ottobre                                                  60 euro€        100€euro 
Singole giornate di venerdì, sabato                                             35€ euro           60€euro 

L'Hotel Ristorante l’Anfora ha concordato con Apiaresos tariffe vantaggiose per coloro che 
vorranno usufruire della pensione completa o dei soli pasti. Numeri di contatto per 
prenotazioni:  tel:  0783 50340 | Cell: 349 4719079 | E-mail: anforatramatza@hotmail.it
Segreteria organizzativa Apiaresos
Luigi Manias 3477289905 > Orlando Oliva 3471172651 > apiaresos@gmail.com
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Sabato 29 ottobre 2016

08.00 Registrazione dei partecipanti

Giuseppe Cefalo  > Vice Presidente UNAAPI > Coordinatore  di sessione

09.00 Vanni Floris > UNAAPI 
Anagrafe apistica efficiente e start up apistiche

10.00 Ignazio Floris > Università di Sassari 
Potenzialità del miele amaro di Sardegna come alimento funzionale: 
origine, caratteristiche e proprietà

11.00  Franco Buffa > Università di Sassari
Una strategia per la flora apistica sarda

12.00 Tavola rotonda 
L’apicoltura sarda tra criticità e positività
Giuseppe Bellosi > Peregrinus, avvelenamenti e altre calamità
Orlando Oliva > Nuove ed efficaci terapie contro la varroa e soluzioni contro i furti di alveari
Coordina Nino Schirra > Apiaresos

13.00 Conclusioni sessione

13.30 Pranzo

Luigi Manias > Apiaresos > Coordinatore di sessione

16.00 Daniele Greco > Associazione Regionale Apicoltori Pugliesi
I pacchi d’api nell’economia dell’azienda apistica

17.00  Savino Petruzzelli > COPAIT 
Processi e valorizzazione della pappa reale italiana

18.00 Massimiliano Gotti > CRT UNAAPI 
Un approccio consapevole alle patologie apistiche

19.00 

 

 
20.30 Premio Apiaresos a Tonino Rau

21.00 Cena

Conclusioni sessione e convegno

19.15 Proiezione con la partecipazione del regista Guido Turus di 
Bioresistenze, un documentario made in Italy lungo 30mila chilometri

Venerdì 28 ottobre 2016

08.00 Registrazione dei partecipanti

Giuseppe Cefalo  > Vice Presidente UNAAPI > Coordinatore di sessione

09.00 Luca Bonizzoni > AAPI 
Fine della monocultura miele?

10.00 Elisa Prosperi > CONAAPI
Innovazioni nella lavorazione del miele e del polline

11.00 Antonio Carrelli  > APAS 
La logistica nell’azienda apistica

12.00  Tavola rotonda 
La Legge Regionale 19 e il PSR 2013 – 2020 per l’apicoltura sarda
Piero Comandini  > Consigliere RAS > Relatore legge regionale n. 19/2015
Sebastiano Piredda > Direttore Generale Assessorato Agricoltura RAS
Coordina Luigi Manias > Apiaresos

13.00 Conclusioni sessione

13.30 Pranzo

Mostra Apicoltura e mieli di Sardegna > Università di Sassari

Luigi Manias > Apiaresos > Coordinatore di sessione

16.00 Aldo Metalori > Apicoltura biologica Metalori 
Lo stato dell’arte nella produzione del polline

17.00 Enrica Baldazzi > Il Giardino dei Semplici 
La  propoli sarda tra specificità e nutraceutica

18.00 Elisabetta Schievano > Università di Padova 
La Risonanza Magnetica Nucleare per la caratterizzazione dei mieli sardi

20.00 Conclusione sessione

20.30 Cena

22.00 Dibattito, una discussione in libertà fra apicoltori nel dopo cena  
Sono 30 anni che faccio apicoltura e anche quest’anno non ho capito un...! 
Coordina Nino Schirra > Apiaresos
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